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Projektbeschreibung
Angesichts der wachsenden Weltbevölkerung, begrenzter Ressourcen 
und des steigenden Bedarfs an nachhaltigen Ernährungslösungen besteht 
ein Zielkonflikt zwischen Versorgungssicherheit und Umwelt-
verträglichkeit. Das Projekt MOSTIME entwickelt eine biotechnologische 
Innovationsplattform zur Herstellung von hochwertigen tierischen 
Proteinen mittels Zellkulturen. Diese ressourceneffiziente Lösung zielt 
auf eine Reduktion von Treibhausgasen und eine hohe Proteinausbeute 
ohne landwirtschaftliche Flächenkonkurrenz und Notwendigkeit zur 
Massenhaltung und Schlachtung von Tieren. Anwendung findet sie in der 
Lebensmittelproduktion zur Herstellung von ethisch vertretbaren 
Fleischprodukten für eine nachhaltige Ernährung der Zukunft. Der 
Projektfokus liegt auf der Umwandlung der Stammzell-Biomasse in das 
Zielgewebe - Muskelgewebe - mittels moderner Stimulationsmethoden.

Erwartete Ergebnisse und Verwertung
Die Projektpartner entwickeln einen effizienten Prozess zur gezielten 
Differenzierung von Stammzell-Biomasse in gewebespezifische Strukturen 
für die Herstellung von kultiviertem Fleisch. Durch den Einsatz moderner 
Stimulationsmethoden – etwa Elektrostimulation und zelluläre 
Reprogrammierung – soll die Effizienz gesteigert, die Kosten gesenkt und 
die Nachhaltigkeit des Verfahrens verbessert werden. So kann kultiviertes 
Fleisch zügiger in den Markt eintreten und im Wettbewerb bestehen.

Der Einsatz moderner Stimulationsmethoden – etwa 
Elektrostimulation und zelluläre Reprogrammierung – soll die 
Effizienz des Prozesses zur Gewebedifferenzierung steigern, 
die Kosten senken und die Nachhaltigkeit des Verfahrens 
verbessern. 

Moderne Stimulationsmethoden zur Differenzierung 
adulter Stammzellen in funktionales Gewebe zur 
Herstellung von zellbasierten Fleischprodukten für den 
Lebensmittelsektor (MOSTIME) 
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